Electrolux

PROFESSIONAL

Coupe-légumes
Coupe Crudités avec éjecteur et 4
Plateaux

REPERE #

MODELE #

NOM #

SIS #

AlA #

601410 (MIG4U) * NOTTRANSLATED *

APPROBATION:

Caractéristiques principales

* Modéle alimentation continu.

¢ Trémies légumes longs et demi-lune.

* Trémie facilement démontable sans outil pour le nettoyage.

* Systéeme de sécurité magnétique et frein moteur pour protéger
l'opérateur. L'appareil s'arréte en cas d'emploi inapproprié.

¢ Redémarrage automatique de la machine avec le poussoir en
forme de demi-lune en position.

* Livré avec :-tous les accessoires de préparation en plastique
polycarbonate pour les légumes, avec une trémie demi-lune
etunetrémie cylindrique.-4 plateauxinclus: Plateau trancheur
2 mm TD2, plateau trancheur 3 mm TD3, plateau & réper 2
mm RD2, plateau effileur 2 mm ED2.

* Une large gamme de disques inox disponibles (diam. 175 mm)

* Le coupe-légumes peut couper, r@per et effiler (ne coupe pas
en dés, ne coupe pas des frites).

« Capacité de 100/150 kg/h, jusqu'a 200 couverts.

Construction

¢ Puissance : 1/3 HP—monophasé.

¢ 1vitesse : vitesse du plateau 1100 tr/min.

¢ Moteur 250 watts.

» Design compact.

« Trémie et corps en plastique polycarbonate.
¢ Capacité de 100/150 kg/h, jusqu'a 200 repas.

Accessoires inclus

* 1 X Plateau trancheur - épaisseur 5
mm

Accessoires en option
» Plateau trancheur - épaisseur 5 mm PNC 653001 0O

PNC 653001

Electrolux Professional, Inc.
www.electroluxprofessional.com
4003 Collins Lane Louisville, KY 40245 USA - fax number: 706-447-6228
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Electrolux Coupe-légumes

SO LR TE AR Coupe Crudités avec éjecteur et 4
Plateaux
Coté Electrique
Voltage :
601410 (MIG4U) 115 V/1 ph/60 Hz
Puissance de raccordement 0.25 kW
Total Watts : 0.25 kW
2 Capacité
c% Capacité de coupe -
— carottes : 100 kg
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- Informations générales
o) Largeur extérieure 216 mm
% Profondeur extérieure 347 mm
~ Hauteur extérieure 412 mm
¢ Poids brut : 14 kg
- - Utilisations

Types de coupes
Dessus | .~ 1D platequ trancheur: coupes droites de 2 & 7 mm.

WD tplateau trancheur: coupures ondulés de 2 mm.
- Légumes: pommes de terre, carottes, céleri, choux
rouge et blanc, champignons, concombres,
—— endives, oignons, poireaux, radis, etc.

—‘\
- Fruits: amandes, bananes, citrons, oranges,
O pommes, etc.
* RD plateau & raper: rGpage de diametre de 2 mm a7
©
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- Vegetables: Légumes: carottes, céleri rapé,

X betteraves, raifort,
etc.

- Autres: mozzarellg, noix, amandes, chapelure,
chocolat, etc.
e ED plateau effileur
- 2 x 2 mm mince: pommes de terre, céleri et carottes
- 3 x 3 mm Medium: pommes allumettes, carottes, etc

El = Connexion électrique

Coupe-légumes
Coupe Crudités avec éjecteur et 4 Plateaux

La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans préavis.

2024.04.18



